
コース料理季節限定

美味しい旬の食材をベストなタイミングでおたのしみいただけます
シェフのこだわりのつまった、 おすすめ料理を是非ご堪能ください

Season Course

　　　　＜前菜＞　冬の前菜 6種盛り合わせ　　　　　　

　　＜パスタ＞　ペコリーノとスナップエンドウのパスタ

　　　　　　＜冷製＞　黒毛和牛ローストビーフの生春巻き　　　　

＜メイン＞ 下記からお選びください　　　

・ 黒毛和牛 100％ビーフストロガノフ

・ 黒毛和牛希少部位ステーキ
※両方の場合（＋2,000）　　

　　　自家製パン　　　　

　　　＜ご飯もの＞　炙り寿司（2 貫）　　　　　　　　　

＜食後＞　下記からお選びください　　

・ こだわりチーズ 3 種盛り

・ 本日のデザートプレート
※両方の場合（＋400）

珈琲OR 紅茶

6,9901 名様 (7,689)

Cheese

コース料理は 2名様から承ります
美味しい食材をベストなタイミングでご提供するため、同一コースでのご注文をお願いしております

＜前菜＞　チーズのプチ前菜　　　　　　

＜サラダ＞　たっぷりチーズかけシーザーサラダ

　　　　　　　　＜メイン＞　チーズフォンデュ　季節のお野菜と自家製パンとともに　　

＜追加の具材＞

・ 温野菜盛り合わせ (+800)　

・ 黒毛和牛ステーキ (+1500）

・ 黒毛和牛へレサイコロステーキ (+1900)

　　　　

　　　　　＜パスタ＞　自家製ニョッキ　（クワトロフォルマッジソース OR ブルーチーズソース　）

　＜チーズ＞　こだわりチーズ盛り合わせ　　　

＜デザート＞　こだわりチーズケーキ　　　　　

　　

珈琲OR 紅茶

4,9901 名様 (5,489)

尽くしシェアコース 

＼　　シェフイチ押し　　／

＼　チーズ好きなら　／

の肉尽くしコース 春Spring ～冬の味覚を味わう～



コース料理

美味しい旬の食材をベストなタイミングでおたのしみいただけます
シェフのこだわりのつまった、 おすすめ料理を是非ご堪能ください

 Course

＜前菜＞　いろどり前菜 6種盛り合わせ

＜スープ＞　本日のスープ

＜焼物＞　牛タンのグリル　レモン添え

＜メイン＞　下記からお選びください

　　　　・本日の黒毛和牛煮込み料理　

　　　　・ US 産ハラミステーキ

　　 　　自家製パン　　　　 　　　　　　　　

＜食後＞　下記からお選びください　　

　　　・ こだわりチーズ 2 種盛り

　　　・本日のアイスクリーム

　　　　※両方の場合（＋200）

　　　 　珈琲OR紅茶

5,5901 名様 (6,149)

肉尽くしコース 笑 Syou

　＜前菜＞　いろどり前菜 6種盛り合わせ

　＜スープ＞　本日のスープ

　＜焼物＞　牛タンのグリル　こだわり塩味比べ

　＜冷製＞　黒毛和牛ローストビーフ　　　　 　　　　

　＜メイン＞　黒毛和牛希少部位ステーキ　季節野菜のグリル添え　

　　　　　　※その日のおすすめ希少部位からお選びいただきます

　　　　　　　　自家製パン　

＜ご飯もの＞　炙り寿司（2貫）　　　

　＜食後＞　下記からお選びください　　

　　　　・ こだわりチーズ 3 種盛り

　　　　・本日のデザートプレート

　　　　　※両方の場合（＋400）

　　　　　珈琲OR紅茶

6,9901 名様 (7,689)

肉尽くしコース 優 You

コース料理は 2名様から承ります
美味しい食材をベストなタイミングでご提供するため、同一コースでのご注文をお願いしております



＜前菜＞　いろどり前菜 6 種盛り合わせ

＜パスタ＞　季節のパスタ

＜焼物＞　牛タンのグリル　こだわり塩味比べ

＜冷製＞　黒毛和牛ローストビーフと炙りユッケ　　

＜メイン＞　黒毛和牛へレステーキ　季節のグリル野菜添え

＜ご飯物＞　肉寿司盛り合わせ（3 貫）

　　　　　　　　　　

＜チーズ＞　下記からお選びください

・ こだわりプレミアムチーズ盛り合わせ

・ チーズゲリドンサービス（＋1500）

＜食後＞　　デザートプレート

　　　　　珈琲 OR 紅茶

8,9901 名様 (9,889)　

肉尽くしコース 極 Kiwami

2,490

3 杯セット　

(2,739)　

ペアリングワインセット

Pairing Wine 

お料理に合わせてワインをお楽しみください
コースご注文の方のみご注文いただける大変お得なセットです

　＜前菜＞　樽生スパークリングワイン
　　　　　　　　　　　　※グラスシャンパン（＋1000）に変更出来ます

＜焼物＞　白ワイン　　　　　
＜メイン＞　赤ワイン 　　　　　

※チーズゲリドンサービスとは
熟成程度の食べごろチーズをお客様の目の前で切り分けするサービスです

チーズの種類は青かび、白カビ、ウオッシュ、ハードなど 8 種類程度

　＜前菜＞　樽生スパークリングワイン
　　　　　　　　　　　　※グラスシャンパン（＋1000）に変更出来ます

＜パスタ＞  白ワイン　           　    
＜冷製＞　軽快赤ワイン　　　
＜メイン＞　濃厚赤ワイン　 　　
＜食後＞　デザートワイン　　　

4,090

5 杯セット　

(4,499)　

2,590
Harf

(2,849)　
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